S )

ARBEITEN IN DER FERIENREGION SEMPACHERS?E! /

MIT VIELEN VORTEILEN:

+ KREATIVE UND VIELSEITIGE AUFGABEN
+ FLEXIBLE PENSEN + ATTRAKTIVER LOHN

NDE SEPTEMBER)
ERSAISON 2026 (MAL BIS E
- ODER NACH VEREINBARUNG

ZUBEREITUNG VON EINFACHEN, FRISCHEN GERICHTEN
MITARBEIT BEl LAGERHALTUNG UND BESTELLUNGEN
EINHALTUNG DER HYGIENE- UND QUALITATSSTANDARDS
NACHHALTIGES FOOD-UWASTE-MANAGEMENT

AUSBILDUNG ALS KOCH ODER ERFAHRUNG IN DER GASTRONOMIE
LEIDENSCHAFT FUR GUTES ESSEN UND KREATIVITAT

TEAMGEIST UND FLEXIBILITAT

SCHNELLE UND PRAZISE ARBEITSWEISE, AUCH UNTER ZEITDRUCK UND IM
GASTEKONTAKT

FAMILIARES TEAM MIT VIEL KREATIVER FREIHEIT AN EINEM TOLLEM ARBEITSPLATZ
ATTRAKTIVES LOHNSYSTEM
FLEXIBLE PENSEN (AUSHILFS- ODER FESTANSTELLUNGEN 60-100%)

BEWERBUNGSDOSSIERS INKL. LEBENSLAUF UND REFERENZEN BITTE AN:
DOCK6210@GMAIL.COM



